
食品開発展食品開発展20212021食品の機能性・美味しさ・
安全性情報を一堂に！
10月6日水 7日木 8日金   10:00-17:00 東京ビッグサイト西1・2ホール&アトリウム

※講座の内容、講師等はやむをえず変更になる場合もございますのでご了承ください。
※一度ご入金いただいた受講料は返金いたしかねますのでご了承ください。なおテキストのみの販売は致しておりません。食品開発展2021記念セミナープログラム 会場 :東京ビッグサイト  受付 :会議棟6F  申込締切：9月29日  会場参加又はオンデマンド聴講を選択いただきWEBにてお申し込みください ※講座の内容、講師等はやむをえず変更になる場合もございますのでご了承ください。

※一度ご入金いただいた受講料は返金いたしかねますのでご了承ください。 出展企業一覧　　　
H はHi　 F  はFiT　 S  はS-tec　 L  はLLJ
アイウエオ順（2021年8月2日現在） 最新の出展社情報はホームページにてご確認ください。

貴方を食品開発展2021にご招待します。事前登録でタッチレス入場を可能にしました。
今年はQRコード管理でタッチレス入場を可能にするため、入場は完全事前登録制となります。
食品開発展WEBまたは右のQRコードから事前登録していただき、必ず入場証をプリントアウトして
会場にお持ちください。会場入口のホルダーに入場証を入れ、 QRコードチェック後、入場ください。

会場参加又はオンデマンド聴講（展示会終了後）のどちらかをお選びいただき
WEBにてお申し込みください。

〒101-0044 東京都千代田区鍛冶町1-8-3 インフォーマ マーケッツ ジャパン㈱内 ホームページで最新の出展企業情報がご覧になれます。→www.hijapan.info
TEL 03-5296-1017（直通）　 FAX 03-5296-1018　 E-mail: expo@hijapan.info食品開発展事務局

●お問い合わせは下記まで

企画 :主催 : インフォーマ マーケッツ ジャパン株式会社

ア

H Aker BioMarine Antarctic AS
H アークレイグループ
㈲からだサポート研究所

S ㈱アイ・アール・システム
H ㈱ IHM
F IHI㈱
H アイエフエフ・ヘルス社
H IMCDジャパン（同）
H ILS㈱
H ICS-net ㈱
H アイズ㈱
S アイトス㈱
H ㈱アイファーム
H ㈱アオテアロア
F 暁酵素産業㈱
H ㈱アガペファーム
F 秋田銘醸㈱
F ㈱秋田屋本店
H ㈱浅井ゲルマニウム研究所
H ㈱あさの
F 旭化成㈱
H アサヒグループ食品㈱
H 味の素㈱
H アスク薬品㈱
H ㈱アストリム
H アダプトゲン製薬㈱
F アットハンド㈱／ Ferment.洋
S アヅマ㈱
S アヅマックス㈱
H ㈱アドバンス
H アピ㈱
H アポプラスステーション㈱
H アリメント工業㈱
H ㈱アルガルバイオ
H Alberta Agriculture Industry
H ㈱アルファリンク
H アルプス薬品工業㈱
H Ilshin Wells Co., Ltd.
H ㈱ EPメディエイト
H 伊方サービス㈱
H 池田糖化工業㈱
H 池田薬草㈱
F イズミ食品
F イズミ貿易㈱
H イタルジェル
H 一丸ファルコス㈱
H 伊藤忠食糧㈱
H 伊藤忠製糖㈱
F 伊那食品工業㈱
H 稲畑香料㈱
H 今岡製菓㈱
H イワキ㈱
H 岩瀬コスファ㈱
S インターサイエンス・ジャパン
H インデナジャパン㈱
H ウィルファーム㈱
F 魚沼醸造㈱
H ウキシマメディカル㈱
H 宇航人ジャパン㈱
H UMALAXMI ORGANICS Pvt. Ltd.
H 占部大観堂製薬㈱
H ㈱ AFC-HDアムスライフサイエンス
H AWファーム千歳㈱
H エイチ・ホルスタイン㈱
H エー・ディー・エム・ジャパン㈱
H ㈱ APAコーポレーション
H SBIアラプロモ㈱
H ㈱越後薬草
H ㈱ NRLファーマ
S ㈱エヌエスピー
H ㈱エヌ・シー・コーポレーション
S ㈱ NPC
H 恵比須化学工業㈱
H ㈱エフアイコーポレイション
H ㈱エフ・シーシー堀内
H ㈱エル・エスコーポレーション
H 塩水港精糖㈱
H 大石化成㈱
H 大阪ガス㈱
H 大阪ガスリキッド㈱
H 太田油脂㈱
H オカヤス㈱
H（一社）沖縄県健康産業協議会
L 奥野製薬工業㈱

H オリエンタル酵母工業㈱
H オリザ油化㈱
H ㈱オルトメディコ

カ

H ㈱加藤美蜂園本舗
H 金秀バイオ㈱
H 兼松ケミカル㈱
S ㈱カミナシ
H 亀田製菓㈱
S カワサキ機工㈱
H（一社）甘味食品試験センター
F キッコーマン食品㈱
S キッコーマンバイオケミファ㈱
H ㈱吉兆堂
H ㈱キティー
H ㈱きのした
H ㈱岐阜セラツク製造所
H 協立物産㈱
H ㈱銀座・トマト
H 金印物産㈱
S ㈱クボタ
H 熊本大学 有用植物 x 創薬システム
インテグレーション拠点推進事業

H GREENVIT SP. Zo.o
H（一社）クリエイティブ
食品開発技術者協会

H ㈱グリラス
H ㈱グローバルニュートリショングループ
H ㈱ケイ・エス・オー
S ケイエルプラント㈱
H ㈱げんてん本店
H ㈱光英科学研究所
H ㈱皇漢薬品研究所
H ㈱公知貿易
H 江南化工㈱
H 甲陽ケミカル㈱
H ㈱光洋商会
F ㈱コーセーフーズ
F ゴールデンケリーパテント香料㈱
H ゴールドパック㈱
H ㈱コサナ
F ㈱コスモス食品
H こだま食品㈱
H ㈱コトブキ
H 小林香料㈱
H 小林製薬バリューサポート㈱
H コンテック ライフサイエンス
H コンビ㈱

サ

S サーモフィッシャー
サイエンティフィック㈱

H ㈱サイキンソー
S（一財）材料科学技術振興財団
F 堺化学工業㈱
H ㈱佐幸本店
H 札幌臨海小樽・
石狩地域産業活性化協議会

F 佐藤食品工業㈱
H Sanam Company S.A.S.
H ㈱サビンサジャパンコーポレーション
H サラシア属植物普及協会
F 澤田酒造㈱
H サンエフ㈱
H ㈱三旺コーポレーション
H ㈱三協
H ㈱サン・クロレラ
H SUNG-YI BIO. Co., Ltd.
H Sungen Bioscience Co., Ltd.
H ㈱サンシントレーディング
H Sunsweet Ingredients
H サンブライト㈱
H ㈱三明インターナショナル
H ㈱サン・メディカ
H サンライフ㈱
H 三和酒類㈱
H ㈱GEウェルネス
S CEM Japan㈱
F ㈱シーウィード・ジャパン
H ㈱GSIクレオス
H ㈱ CNB医薬研究所
H CBC㈱
H CPCC㈱

S JNC㈱
F ㈱Ｊ－オイルミルズ
H ㈱ジェヌイン R&D
H ㈱シェフコ
H ジェリータジャパン㈱
H シオノギヘルスケア㈱
H ㈱シクロケム
H（一財）四国産業・技術振興センター
F（公財）静岡県産業振興財団
H 四川想真企業有限公司
H 自然免疫応用技研㈱
S ㈱シバサキ
H シャルーヌ化粧品
H 上海フリーマンジャパン㈱
S（一財）食品環境検査協会
S（一財）食品分析開発センター SUNATEC
H 曙光ライフテック㈱
H 白鳥製薬㈱
F 信越化学工業㈱
S ㈱シンキー
H ㈱神鋼環境ソリューション
S 新東工業㈱
H ㈱神門
H シンライ化成㈱
H 鈴廣かまぼこ㈱
H SternVitamin GmbH & Co. KG
H ㈱ストロングハート
S スピンプライド㈱
S ㈱住化分析センター
H 炭プラスラボ㈱
H ㈱スリービー
H スリープウェル㈱
S 精英堂印刷㈱
H セルマーク・ジャパン㈱

タ

H 大五通商㈱
F ㈱タイショーテクノス
H ㈱ダイセル
H タカノ㈱
H ㈱タカマ
H ㈱タバタ
H China Chamber of Commerce for Import 

& Export of Medicines & Health Products
H ㈱中温
H ㈱長生ドラジ
H ㈱長生ドラジ・ジャパン
H 蝶理㈱
F ㈱千代田組
H ツキオカフィルム製薬㈱
S ㈱つくば分析センター
H 辻製油㈱
F 築野食品工業㈱
H ㈱ DHQ
H ㈱ティーエストレーディング
S ㈱ TTトレーディング
S ㈱テクノスルガ・ラボ
H ㈱ TESホールディングス
H ダニスコジャパン㈱
H ㈱テルヴィス
S Tianma Japan ㈱
H 東亜化成㈱
H 東栄新薬
H 東海物産㈱
S（一財）東京顕微鏡院
S 地方独立行政法人
東京都立産業技術研究センター

S ㈱東具
H 東洋サイエンス㈱
H 東洋精糖㈱
F ㈱東洋発酵
H ㈱常磐植物化学研究所
S 特種東海製紙㈱
H ㈱ドクターズチョイス
H Dr. Paul Lohmann GmbH & Co. KGaA
L ㈱トップ堂
S 富山産業㈱
F 豊玉香料㈱
S ㈱トライフ 
S ドリームオーパー（（有）オーパー）
H ㈱トレードピア

ナ

H ナガセケムテックス㈱

H 長瀬産業
H 中日本カプセル㈱
H 中野 BC㈱
H ㈱中原
H ㈱南山園
S 西巻印刷㈱
H ニチニチ製薬㈱
H ニチフリ食品㈱
H 日油㈱
H ㈱ニチレイバイオサイエンス
H 日研フード㈱
H 日興薬品工業㈱
H 日祥㈱
S 日新シール工業㈱
H 日新製糖㈱
H 日生バイオ㈱
S ニッタ㈱
H ㈱ニップン
H 日本アドバンストアグリ
H（一社）日本栄養評議会
S 日本環境科学研究所
S（公社）日本技術士会登録グループ
「食品技術士センター」

S 日本施設㈱
H 日本食品化工㈱
S（一財）日本食品分析センター
H ㈱日本生物．科学研究所
H 日本バイオコン㈱
H 日本ハム㈱
S 日本ハム㈱
H ㈱日本バリアフリー
H 日本ベルム㈱
H 日本薬品㈱
H 日本薬品開発㈱
H ㈱ニュートリション・アクト
H ネキシラ㈱
H ネクチウム・ファーマ社
S（国研） 農業・食品産業技術総合研究
機構 食品研究部門

H ㈱野口医学研究所
L ノボザイムズ ジャパン㈱
F ㈱野村事務所

ハ

H バイオアクティブズジャパン㈱
S バイオ・サイト・キャピタル㈱
H バイオジェニック㈱
H バイオトロピクス社
H Bionap S.r.l.
H Bio Neutra North America Inc.
H Vital Solutions GmbH
H バイホロン㈱
S ㈱バチルテクノコーポレーション
H Patentfield㈱
F ハナマルキ㈱
H 林兼産業㈱
H ㈱林原
H ビーエイチエヌ㈱
S PHC㈱
H BASFジャパン㈱
S ビーエルテック㈱
H BGG Japan ㈱
H ㈱ビーティージン
H 備前化成㈱
H BTCコーポレーション
H ㈱百年生物化学研究所
H ㈱ヒューマ R&D
H HYUNDAI BIOLAND Co., Ltd.
H ㈱ファーマヘンプジャパン
H ファイトネット社
H ㈱ファイブワン
F ㈱フィジオテック
H フィトファーマ㈱
H フィンツェルベルグ社
H フーテックサービス㈱
S フード・フォラム・つくば
H 福岡県バイオ産業拠点推進会議
（事務局：㈱久留米リサーチ・パーク）

H 福田龍㈱
H ㈱シー・アクト
H 富士カプセル㈱
H 富士産業㈱
H フジッコ㈱
H フジ日本精糖㈱
H FUTURENAUT㈱

H Bloomage Biotechnology Corp., Ltd.
S ブルカージャパン㈱
H ProTec Nutra Ltd.
H ㈱ふる里食効研究所
L フロイント産業㈱
H ベーガン通商㈱
H ベストグランド㈱
F ヘラスパイスジャパン㈱
S ㈱ホクエツ
F（公財）北海道中小企業
総合支援センター

F ㈱ボニト食品
H ㈱ホルス

マ

H マイクロフーズジャパン㈱
H ㈱マイツ・コーポレーション
H ㈱マエダ・スーパー・テクノ
S 増幸産業㈱
H 松浦薬業㈱
H 松谷化学工業㈱
H ㈱マツモト交商
H Marine Bioprocess Co., Ltd.
H ㈱MARUEIグループ
H ㈱マルキヤ
H 丸七製茶㈱
H 丸善製薬㈱
H 丸大食品㈱
H ㈱マルハ物産
S（一財）三重県環境保全事業団
H みたけ食品工業㈱
H 三谷産業㈱
H 三井製糖㈱
H 三菱ガス化学㈱
S ㈱三ツワフロンテック
H ミヤコ化学㈱
F ミヨシ油脂㈱
H ミリアグループ㈱
H ㈱武蔵野化学研究所
S ㈱ムラコシ
H 室町ケミカル㈱
H ㈱明治フードマテリア
H ㈱メタジェン
H メディエンス㈱
S メディカテック㈱
H NPO法人毛細血管・研究会 /㈱
H Moguntia Foodservice GmbH
S ㈱Modelor
H 森下仁丹㈱
H 森永製菓㈱
S ㈱森永生科学研究所
S ㈱森本組

ヤ

H ㈱ヤギショー
H ヤクルト薬品工業㈱
S（公財）山口県予防保健協会
食品環境検査センター

H ヤマサ醤油㈱
F ㈱山電
H ㈱ユーグレナ
H 特許業務法人ユニアス国際特許事務所
H ㈱ユニアル
H ユニカ食品㈱
H ユニキス㈱
F ユニテックフーズ㈱
H 横浜油脂工業㈱
F 横山香料㈱
H 横山食品㈱

ラ

H ㈱ラティーナ
H 理研ビタミン㈱
H リファインホールディングス
H レネロファーマ㈱
H ロケットジャパン㈱
H ㈱ロベルテ
H ロンザ㈱

ワ

H 綿半トレーディング㈱

10月6日（水）
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10:10
▼

11:30

❶長寿コホートの腸内細菌叢情報を食品機能性研究に応用する
京都府立医科大学大学院医学研究科 生体免疫栄養学 教授　内藤 裕二

京丹後長寿コホート研究から見えてきた腸内細菌叢と食との密接な関わり、さらにサルコペニア、フレイ
ル対策への知見が得られている。新たな食品機能性研究の標的を紹介したい。

11:40
▼

13:00

オンライン
無し

❷Ⅰポリフェノール－腸内細菌間の相互作用と代謝産物の重要性
Ⅱポリフェノール代謝物による生体生理機能への分子作用機序

Ⅰ丸善製薬（株） 研究開発本部　西谷 洋輔
Ⅱ京都大学大学院生命科学研究科 教授　木村 郁夫

腸内細菌研究は益々加速し、次世代の機能性食品開発における重要トピックとなっている。講演Ⅰではポ
リフェノールの腸内細菌代謝産物を俯瞰的に捉え、食品への応用を考察。Ⅱではポリフェノールによる代
謝機能改善効果について分子レベルで明らかにした新たな知見について概説する。
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13:50
▼

15:10

❶食品由来成分による認知症発症遅延効果
東京大学大学院農学生命科学研究科 応用生命化学専攻
食の健康科学ニップン寄付講座 特任准教授　小林 彰子

日本の認知症患者数は増加の一途をたどり、認知症原因の約6割を占めるアルツハイマー病（AD）は、発症
後の治療が困難であることから予防や早期介入が重要視されている。本講演では、金沢大学との共同研究
において実施してきた、ポリフェノールによるAD発症遅延効果に関する成果についてご紹介する。

15:20
▼

16:40

❷腸内細菌と認知機能の相関から考える認知機能食品
国立研究開発法人国立長寿医療研究センターもの忘れセンター 副センター長　佐治 直樹

腸内細菌と認知症との関連が注目されている。その関連には、腸内細菌の代謝産物や食品なども影響しう
る。中高年における軽微なもの忘れの段階で食事内容を見直すことで腸内細菌叢が改善し、認知症予防に
寄与するかもしれない。
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10:20
▼

11:10

❶フードテックをめぐる情勢　産官学連携による新市場の創出
農林水産省 農林水産技術会議事務局 研究推進課 産学連携室 室長　齊賀 大昌

フードテック分野における市場の動向や研究の潮流とともに、フードテック分野でイノベーションを創出
する産学官連携の取組やスタートアップ支援について紹介する。

11:20
▼

12:40

❷次世代タンパク質に向けたフードテックの市場・技術動向
EYストラテジー・アンド・コンサルティング（株） Strategic Impact Unit シニアマネージャー　齊藤 三希子

FAOは、世界タンパク質需要は現在の1.7倍になると予測しているが、気候変動及び世界人口爆発により、
現在の食料生産方法では供給が追いつかず、新たな生産方法への転換が必要である。本セミナーでは、新し
い食料生産方法や市場動向について紹介する。

13:30
▼

14:30

❸コオロギプロテインに対する消費者心理と市場の反応
FUTURENAUT（株） 取締役CTO 高崎経済大学 教授　飯島 明宏

新奇な食品の普及には、標的となる初期市場を的確に捉えたマーケティング戦略の立案が重要である。本
講演では、昆虫食品のアーリーアダプターとなる消費者層の行動心理特性に着目し、コオロギプロテイン
の市場拡大に向けたFUTURENAUTのグランドビジョンを共有する。

14:40
▼

15:40

❹循環型食材“サーキュラーフード”としての
食用コオロギの可能性について

（株）グリラス 代表取締役CEO　渡邉 崇人
食品残渣によって生産された循環型食材としての食用コオロギのプロジェクトについて講演する。グリラ
スとして現在取り組んでいる事業内容や研究開発の動向についても合わせて紹介したい。

15:50
▼

16:50

❺次世代食料資源としての藻類の可能性
（株）アルガルバイオ 代表取締役社長　木村 周

2050年に97億人を越えるといわれる世界人口を支える”新”食料資源として注目を浴びている藻類。なぜ
今藻類が注目されるのか？藻類市場や藻類を用いたアプリケーションについて解説する。
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10:30
▼

11:30

❶おいしさと賞味期限延長を両立させる日持向上剤の使い方
奥野製薬工業（株）総合技術研究部 第12研究室 室長　近藤 克紀

加工食品の性状は多種多様であり、食味、保存温度、物性が異なる。それぞれの食品でおいしさを維持しつ
つ、菌の増殖を抑制するための日持向上剤の選定方法について紹介する。

11:40
▼

12:40

❷食品ロス削減を目指す 賞味期限設定のための検査
　一般財団法人食品分析開発センター SUNATEC カスタマーサービス室 リーダー　稲垣 暢哉

フードロスは大きな社会問題となっている。適切な期限設定を行うことは、フードロス削減に対して重要
である。本講演では 期限設定を行うための検査について説明する。
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10:10
▼

11:30

❶自主回収届出の義務化と食品リコール防止策
東京海洋大学 学術研究院 食品生産科学部門 教授　松本 隆志

2018年食品衛生法改正に伴い、2021年6月から食品の自主回収の届出が義務化された。
本講演では、ここ数年700～ 800件で推移している食品リコールについて、発生原因などから傾向を分析
するとともに、防止策を提案する。

11:45
▼

12:45

❷品質を高める洗浄剤の選択と効果的利用
（株）ヤオコー デリカ・生鮮センター 副センター長兼品質管理マネジャー　伊藤 哲也

商品のクオリティを上げるための洗浄剤の活用方法を解説。薬剤ありきでなく、クオリティが高く、美味し
い商品をつくる為の選択肢として、食材や製造環境に活用。合わせて安全面と両軸での検証結果の解説を
する。
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13:10
▼

14:30

❶時間軸と口腔部位の2次元食感マップによる
おいしい食品のデザイン法

明治大学農学部 教授　中村 卓
おいしい食感をデザインする手法を紹介する。2次元食感マップを用いて「口どけが良い」で表現される感
性的なおいしさを、ヒトそれぞれの一言で終わらせるのではなく、マップ上の物性（口腔部位）とタイミン
グ（時間軸）で捉えることで、具体的な食品開発に繋がることが期待される。

14:40
▼

16:00

❷味嗅覚の研究から探る日常の食品知覚の仕組み
国立研究開発法人 産業技術総合研究所 人間情報インタラクション研究部門　小早川 達

日常生活の中で「食べる」という行為は、日々続けられる。「味」の知覚は食において大きな役割を果たし
ているが「味」が「味覚」と等価ではないことは意外と知られていない。本講演では「味」における味覚・嗅
覚の関係、もしくはそれらが経験（文化）によってどのように変化するかについて我々の研究を紹介する。
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10:20
▼

11:40

❶国内外のプラントベース市場
～マーケティングの成功事例と海外輸出の可能性～

プラントベースジャパン（株） 代表取締役　山﨑 寛斗
 「プラントベース事業を始めたが全然売れない」「海外のプラントベース市場にチャレンジしたいが何か
ら始めたらよいかわからない」という食品メーカーの方向けに、マーケティングの成功事例と将来的な輸
出戦略について言及する。

12:30
▼

13:50

❷植物性タンパク質・ペプチドを活用した
機能性食品の創成基盤

岐阜大学 応用生物科学部 教授　長岡 利
生活習慣病の元凶である脂質異常症や肥満などに予防改善効果を発揮する、植物タンパク・ペプチドの機
能性のメカニズムが、種々の解析手法により明らかになってきた。本講演では、植物性タンパクを利用した
高機能性食品開発のベースとなる機能性研究を紹介する。

14:05
▼

15:25

❸発芽大豆を使用した大豆ミート開発と利用最前線
DAIZ（株） 取締役研究開発部長　落合 孝次

DAIZ社はコア技術（特許）である "落合式ハイプレッシャー法 "を活用し、発芽大豆から美味しい植物性食
品「ミラクルミート」「ミラクルエッグ」「ミラクルミルク」の開発に成功した。「おいしさ、食感、栄養」を
高めた独自技術の開発秘話とは。

15:40
▼

17:00

❹動き出したプラントベースフード市場、最新動向と展望
TPCマーケティングリサーチ（株） リサ・リューション事業部 ソリューショングループ Health＆Food　水上 創

日本でも注目を集めているプラントベースフードについて、マーケットや参入企業の動向、今後の展望、成
功するためのポイントを海外との比較を交えながら説明する。
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10:20
▼

11:35

❶アンチエイジングの最先端・細胞再活性化＆ストレスを
乗り切るメンタルヘルスのための素材とマーケティング

（株）インテグレート 代表取締役CEO　藤田 康人
健康寿命を延ばし、豊かな人生を送ることへの社会的関心がますます高まっている今、これからさらに重
要視されるアンチエイジングの最先端について、注目素材とマーケティングの観点でいかに活用するか解
説する。

11:50
▼

13:05

❷口・目・肌の乾燥（ドライシンドローム）対応素材と
　機能性表示食品開発 ライオン（株） 研究開発本部　岩井 崇郎

弊社では、ルイボス特有のフラボノイドがムスカリンM3受容体を活性化することを突き止め、丸善製薬（株）
と連携して独自のルイボスエキスを開発。口・目・肌の乾燥（ドライシンドローム）を緩和することをヒト
試験で実証し、機能性表示食品として受理された。研究の概要とドライシンドロームに対応した機能性表示
食品開発に言及する。
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14:10
▼

15:30

❶美味しさを左右する視覚情報を活かした商品開発
東北大学 教授　坂井 信之

消費者は、商品品質ではなく、広告やブランド、販売方針などの心理的要素によっておいしさを感じる。こ
の知見を応用すれば、食品容器やブランドを通じて、食品や飲料をよりおいしく感じさせることができる
と期待している。

15:40
▼

17:00

❷脳波分析を活用した商品開発
―食べたい気持ち、病みつき感の解明

慶應義塾大学 理工学部 教授（医学部精神・神経科学教室兼担教授）　満倉 靖恵
本発表では人の食べたい気持ち・病みつきになるメカニズムに注目し、演者らがこれまでに行ってきた脳
波解析を行うことでリアルタイムに感情を取得できる。脳波解析装置によって得られる結果、並びに食べ
たいという気持ちの科学的メカニズムと応用、さらにはこれらを使って実際に製品開発に応用した例を紹
介する。
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13:00
▼

14:10

❶機能性表示食品制度、新ステージに
（株）グローバルニュートリショングループ 代表取締役　武田 猛

急がれる「事後チェック指針」対応／「ガイドライン改正」による新たな機会／「進化する制度」を取り入れ
オンリーワンを狙い、「売れる」機能性表示食品開発手法を探る

14:20
▼

15:30

❷知財戦略最前線：ブランド戦略編
ユニアス国際特許事務所 パートナー弁理士　石川 克司

届出件数が4000件を突破した機能性表示食品の熾烈な競争から、オンリーワンで「売れる」商品のための
商標、意匠をミックスした戦略を考察する。

15:40
▼

16:50

❸知財戦略最前線：特許戦略編
ユニアス国際特許事務所 パートナー弁理士　春名 真徳

用途発明で機能性表示食品を市場独占する手法、「機能性の特許」と「美味しさ追求の特許」の両面から商
品リピートにも繋がる権利化戦略について、事例紹介する。
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『味の地域差に関する調査2021』にみる、
最新の味嗜好トレンド

（株）日本能率協会総合研究所 経営・マーケティング研究部 リサーチグループ 研究員　土井 晴子
日本能率協会総合研究所では全国20～ 70代男女に、味の嗜好を定期的に調査している。全国10エリアの
味の地域差を検証すると同時に、嗜好の男女差や年代差も捉えられる。時系列比較データから味のトレン
ドを分析し、コロナ禍による影響も推察する。
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機能性表示食品の免疫表示取得に関しては未だ方法論が定まっていないのが現状で、申請を試みている企業にとって大
きな負担となっている。本講演ではこれらの問題解決に向けた取り組みについてそれぞれの専門家が講演する。
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12:50
▼

13:50

「機能性表示食品の届出等に関するガイドライン」等の
改正と機能性関与成分の分析について

一般財団法人日本食品分析センター 試験研究部  水越 一史

13:50
▼

14:50

COVID-19における分泌型IgAの意義と
分泌型IgAを誘導する機能性食品

（株）EPメディエイト 取締役会長/EPS 創研センター長　山本 哲郎

15:00
▼

16:00

免疫機能を維持するプラズマ乳酸菌の研究開発
キリンホールディングス（株） ヘルスサイエンス事業部 部長　藤原 大介

16:00
▼

17:00

Withコロナ時代の機能性表示食品：高まる免疫表示への期待
大阪大学大学院医学系研究科 教授、内閣官房 健康・医療戦略室 戦略参与　森下 竜一

10月7日（木）
J

食品開発展オンラインをリアル展示会と併せて公開（9月13日～ 10月20日）

展示会へのご来場方法　●完全事前登録制です

本展では徹底したコロナ対策を実施しています
●マスク、フェイスシールド着用を徹底 ●入場時に手指消毒を徹底 ●入場時に検温を実施
●扉の開放、空調設備による換気 ●セミナー会場での座席間隔の確保 ●看護師が医務室に常駐 など

食品開発展2021記念セミナー申込方法
● 会場参加又はオンデマンド聴講（展示会終了後）のどちらかをお
選びいただきWEBにてお申し込みください。

● お申し込み後、請求書と聴講券は、マイページからダウンロード
してください。
● 会場参加の方はQRコード付き聴講券をプリントアウトして、
セミナー会場受付（会議棟6F）にご提示ください。

● オンデマンド聴講の方は会期後の聴講となります。
● セミナーのお申し込み締め切りは9月29日となっております
が、会場参加の席には限りがありますので、お早めにお申し込み
ください。当日の空席状況はWEBでご確認いただけます。

WEBの申し込みはこちらから https://www.hijapan.info

機能性食品素材 /天然原材料 /受託製造&試験機能性食品素材 /天然原材料 /受託製造&試験

ヘルス イングリディエンツ ジャパンヘルス イングリディエンツ ジャパン
健康・機能性食品素材の展示会&会議健康・機能性食品素材の展示会&会議

フード・テイスト ジャパンフード・テイスト ジャパン

食品添加物 /天然原材料 /評価 /製造 /包装食品添加物 /天然原材料 /評価 /製造 /包装

新しい味・香り・テクスチャー・色のソリューションが一堂に！新しい味・香り・テクスチャー・色のソリューションが一堂に！
“食品の美味しさを追求する”展示会&会議“食品の美味しさを追求する”展示会&会議

セーフティ・ハイジーン/パウダー・リキッド /セーフティ・ハイジーン/パウダー・リキッド /
フードエコ /フードアナリシス /パッケージ・ラベルフードエコ /フードアナリシス /パッケージ・ラベル

セーフティ&テクノロジー ジャパンセーフティ&テクノロジー ジャパン
食品の安全性、品質向上を目指す技術展&会議食品の安全性、品質向上を目指す技術展&会議

発酵素材パビリオン

NEW フードロングライフ ジャパンフードロングライフ ジャパン
フードロス削減のためのロングライフ化技術展&会議フードロス削減のためのロングライフ化技術展&会議
日持向上素材 /包装・容器 /製造技術日持向上素材 /包装・容器 /製造技術

国内外から食品素材・製造技術・品質管理技術の主要企業410社以上が出展 !
最新情報を集めた 記念セミナー &出展社プレゼンテーションは

情報の宝庫です。 お聞き逃しなく!講座講座 250250
プライベート
セミナー

11講座講座2929
主催者企画
記念セミナー 11会場

にて

講座以上講座以上

出展社
プレゼンテーション

食品開発展2021
展示会へ

QRコード
チェックを
受け入場

必ず入場証
（バッジ）を会場へ

持参

3 4 5食品開発展ホームページ

完全事前登録制

マイページから
QRコード付き
入場証（バッジ）を

A4でプリントアウト

https://www.hijapan.info
1 2

来場事前登録を
してください。
締切 10月8日（金）

12:00まで できるだけ
カラーで印刷
してください 忘れずに！

● 食品開発展オンラインで事前に出展製品を検索、チェックして
おくことで、見逃しなく効率よく展示会を回れます
● 関心のある製品を事前に出展社に問合せ、資料請求、面談の
リクエストがワンクリックでできます

● 研究・開発、製造・品質管理者向け専用サイトで、プレゼン
（一部）が視聴できます
● 展示会で見逃した製品、出展社情報を会期後にチェックすること
もできます

10月6日（水）
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13:00
▼

13:50

高齢者栄養と乳酸菌　乳酸菌のポテンシャル
女子栄養大学 栄養学部 地域保健・老年学研究室 教授　新開 省二

14:00
▼

14:40

認知症予防や健康長寿における食事の重要性： 
久山町研究の成績を中心に

九州大学大学院 医学研究院 衛生公衆衛生学分野 教授　二宮 利治

14:50
▼

16:05

協賛会員による取り組み報告
●アクティブシニアの“動き”をサポートする食事提案

花王（株） 生物科学研究所、GENKIプロジェクト　伏見 宗士
●健康寿命を延ばすための乳たんぱくとその活用

日成共益（株） 開発部　今井 啓資
●新規植物性素材「Mankai」について

味の素ヘルシーサプライ（株） アミノ酸営業本部 コンシューマープロダクトグループ　原田 潤

16:15
▼

16:55

コロナ禍での健康食品の役割
大阪大学大学院医学系研究科 臨床遺伝子治療学寄附講座 教授

日本抗加齢医学会副理事長、日本遺伝子治療学会 副理事長　森下 竜一

E
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　　  ～　　出展社
  プレゼンテーション
  セミナー会場

KA※

A

E F H

J

B I

D

C

G

セーフティー・ハイジーンフードアナリシス

パウダー・リキッド フードエコパッケージ・ラベル

発酵素材パビリオン

高たん白食品開発サポートゾーン新・食料資源コーナー

アトリウム

アトリウム2階プレゼンルームへ

E F H

B I

D

C

G

セーフティー・ハイジーンフードアナリシス

パウダー・リキッド フードエコパッケージ・ラベル

発酵素材パビリオン

高たん白食品開発サポートゾーン新・食料資源コーナー

A J

K

アトリウム

アトリウム2階プレゼンルーム

西1ホール 西2ホール

出展社プレゼンテーションプログラム  会場 :西1ホール（A～E）西2ホール（F～J）アトリウム2階（K）  聴講無料 予定が変更になる場合があります。最新プログラムはホームページでご確認ください。プレゼンテーション聴講の方はQRコードのチェックをそれぞれのプレゼン会場前で受けてお入りください。

プライベートセミナー 受付：会議棟6F

10月7日（木）　10:15～ 12:00
オムニアクティブヘルステクノロジーズ／ユニキス・プライベートセミナー

ルテイン、ゼアキサンチンの最新機能研究と
ルテマックスの優位性
・ルテイン、ゼアキサンチンと目の健康：加齢黄斑変性だけではない目の健康

Moran Eye Center, University of Utah　Paul S. Bernstein, MD, PhD
・ルテイン、ゼアキサンチン原料ルテマックスの最新情報

オムニアクティブヘルステクノロジーズ社 / ユニキス株式会社

会場参加又はオンデマンド聴講（展示会後配信）を選択いただき
WEBからお申込みください。定員になり次第締め切らせていただきます

事前登録制

会場参加
又は

オンデマンド

聴講無料

時間 A会場（西1ホール） B会場（西1ホール） C会場（西1ホール） D会場（西1ホール） 時間 E会場 （西1ホール） F会場（西2ホール） G会場（西2ホール） H会場（西2ホール） 時間 I会場（西2ホール） J会場（西2ホール） K会場（アトリウム2F）

6
日（
水
）

10:30~
10:50

6
日（
水
）

10:30~
10:50

6
日（
水
）

10:30~
10:50

11:00~
11:20

カプシノイド/リバウンドをしないダイエット実現に向けて
味の素㈱

社会課題に日油の技術でチャレンジ！ ～プラントベース
ミート・環境配慮包材・廃棄ロス～ 日油㈱

11:00~
11:20

11:00~
11:20

驚異の生命力！砂漠で生きる奇跡のスーパーフード・ウチワ
サボテン、その魅力について 綿半トレーディング㈱

11:30~
11:50 超高齢社会における歯科・口腔領域の食品開発 ver.3

鶴見大学教授　斎藤一郎

フードロス削減への製菓製パン酵素からの
アプローチ ノボザイムズ ジャパン㈱

ヘルシースナッキングに対応するIFFのアプローチと
コンセプト ダニスコジャパン㈱

ヒト試験済！アガリクスKA２１／育毛・美容
東栄新薬㈱

11:30~
11:50

作業ミス98%減！現場主導のデジタル化による
安全品質の担保とは ㈱カミナシ

11:30~
11:50

砂漠のスーパーフード：ラクダミルク（パウダー）
レネロファーマ㈱

非臨床試験における聞こえと高次脳機能評価 
㈱EPメディエイト

12:00~
12:20

フードロス削減としっとり感保持に貢献する
食品品質保持剤の紹介 フロイント産業㈱

崩壊性試験・溶出試験による健康食品の品質評価
富山産業㈱

12:00~
12:20

食品表示の手間を驚くほど簡単にする2つの方法
　㈱Modelor

HACCP制度におけるATP検査・微生物検査の役割
ニッタ㈱

マルチトールでおいしく糖類削減
ロケットジャパン㈱

12:00~
12:20

新素材！ノーベル賞で注目のHIF-1にフォーカス！ 
幹細胞活性化でアンチエイジング ㈱ニュートリション・アクト

12:30~
12:50

機能性「睡眠食品」試験：その要諦とスリープウェルを
選んだ300社の意見を紹介 スリープウェル㈱

12:30~
12:50

食品施設の洗浄不足を数値で管理
キッコーマンバイオケミファ㈱

12:30~
12:50

モモなどの植物由来プロテインや各種機能性素材のご紹介
オカヤス㈱

13:00~
13:20

「オーツ麦」プラントベースフード原料の紹介
アピ㈱

【大豆麹】 商品の価値を高める、たった1つの大豆素材
㈱東洋発酵

腸内細菌叢検査Mykinsoを用いた
機能性評価試験に関して ㈱サイキンソー

素材の機能を高める製剤技術
アリメント工業㈱

13:00~
13:20

顕微FT-IR測定の基礎と異物分析ソリューション
ブルカージャパン㈱

微生物検査の効率化とトレーサビリティの確保
インターサイエンス・ジャパン㈱

13:00~
13:20 エビデンスマーケティングから考える商品開発

㈱リーランド / ㈱サルタ・プレス

機能性表示に向けたデータのご紹介～腸内環境 
江南化工㈱

生理活性を高めたナノ型乳酸菌：免疫・整腸作用
㈱IHM

13:30~
13:50

eスポーツニュートリションにおける糖質の選択
～持続性エネルギー源パラチノース 三井製糖㈱

フーズ・ヘルスケアオープンイノベーションプロジェクト－健康食
イノベーション推進事業の取組－ （公財）静岡県産業振興財団

血流改善評価は毛細血管が最適
NPO法人毛細血管・研究会

当社だから提供できるサービスと次世代の機能性表示食品
アリメント工業㈱

13:30~
13:50

ハイパースペクトルカメラでの異物検出
㈱アイ・アール・システム

製造現場における食物アレルゲン管理ポイント
㈱森永生科学研究所

オーラルケアができるオリゴ糖「サイクロデキストラン」
日新製糖㈱

疲労にはSACを！比類なきSAC高含有ニンニク
備前化成㈱

13:30~
13:50

機能性食品素材としてのコーンセラミド
辻製油㈱

大麦若葉エキスについて
日本薬品開発㈱

14:00~
14:20

確かなエビデンスの認知機能素材
～鶏ムネ肉プラズマローゲンのご紹介 丸大食品㈱

福岡バイオバレープロジェクトにおける取組～機能性表示食品開発支援について～
福岡県バイオ産業拠点推進会議（事務局：久留米リサーチ・パーク）

プラントベースミートにもっとおいしさを！【プラスオン】
日油㈱

きっと試したくなる新食感！ ～エンドウ豆・もち種
タピオカでん粉新製品のご紹介～ 松谷化学工業㈱

14:00~
14:20

食品工場の浮遊菌対策。アメリカ軍施設にも採用されて
いるウィルス対策 アイトス㈱

食品製造工場における食物アレルゲン管理とその効果検証
日本ハム㈱

超効率的に筋肉をつける最高の食事術
㈱シクロケム

14:00~
14:20 超高齢社会の日本！アクティブシニアに向けた機能性表示食品の開発

早稲田大学部門長 矢澤一良 / （有）健康栄養評価センター

BioPQQ™のミトコンドリア活性化による
アンチエイジング効果 三菱ガス化学㈱

遺伝子検査による聞こえと脳機能評価
㈱EPメディエイト

14:30~
14:50

四国独自の民間認証制度「ヘルシー・フォー」（四国健康支援
食品制度）について （一財）四国産業・技術振興センター

日油がお手伝い！～環境配慮包材への適用＆徐放性と
崩壊性の両立～ 日油㈱

新技術で食感＆物性改良！『テクスデザインシリーズ』が
解決します ㈱Ｊ－オイルミルズ

14:30~
14:50

栄養成分を取り巻く最近の動向　～八訂改訂の要点と近年の検査
需要について～ （公財）山口県予防保健協会 食品環境検査センター

食の安全管理のための迅速オンサイト定量分析
Tianma Japan ㈱ 新規機能性表示素材の届出支援ご紹介

（肝機能、肌弾力、精神的疲労感、等） オリザ油化㈱

機能性表示対応！メタボ・ロコモ対策！
クリアブラックジンジャー® 丸善製薬㈱

14:30~
14:50

新知見！白斑改善の最新臨床試験を発表！メロングリソディンの美肌
効果+機能性表示への対応をご紹介 ㈱ニュートリション・アクト

「コンドロイチンで機能性表示」＆
「鶏肉由来の新規タンパク素材」 日本ハム㈱

15:00~
15:20

新発売テトラリング®
食品の物性を変えない水溶性食物繊維 ㈱林原

WELLNESS OKINAWA JAPAN認証制度とその
支援体制について （一社）沖縄県健康産業協議会

膝関節へ“プレミアムコラーゲン“ UCII®の少量配合で
最大の効果について ロンザ㈱

ウルトラマンナンGシリーズの物性と応用
伊那食品工業㈱

15:00~
15:20

微生物の接種試験～食品中の微生物リスク予見のために～
（一財）食品分析開発センター SUNATEC

食品分析を一変させるCEM社製品群のご紹介
CEM Japan㈱

【フレイル予防】機能性表示対応
オリーブ果実マスリン酸で筋力サポート ㈱ニップン

15:00~
15:20 ニュートリゲノミクスで効率スクリーニング！新機能発見から特許取得まで

早稲田大学教授 原太一 / 早稲田大学部門長 矢澤一良

高吸収型ケルセチン食品添加物製剤
機能性ユビオフラボノイド®の開発と応用 アルプス薬品工業㈱

世界初製法の腸内代謝物による新たな健康対策
～エクオールとウロリチン～ ㈱ダイセル

15:30~
15:50

-機能性食品のネーミング戦略 -
商標弁理士がポイント解説 ! ユニアス国際特許事務所

世界中の植物32万種の情報を収載する独自のデータベースを活用した健康食品・化粧
品の素材開発 熊本大学 有用植物×創薬システムインテグレーション拠点推進事業

フレイル対応！素材・製品ご紹介①骨健康系
CBC㈱

メチルセルロース・HPMCの加温ゲルが作る様々な食感
信越化学工業㈱

15:30~
15:50

変わりゆく残留農薬分析の世界～ポジティブリスト制度と
国際化に向けて～ （一財）日本食品分析センター

食品官能評価への新しいアプローチ
～ AI学習型分析機器～ ㈱野村事務所

コラーゲンペプチド - エビデンスに基づく商品開発、
日本市場への応用 - ジェリータジャパン㈱

15:30~
15:50

αGルチン機能性表示食品への対応状況
東洋精糖㈱

16:00~
16:20

機能性食品素材「静岡県産青みかんエキスPSW」紹介
日研フード㈱

セオラス®の食品への応用
旭化成㈱

16:00~
16:20

ＨＡＣＣＰの運用における検証試験について
（一財）食品環境検査協会

機能性表示対応！ドライシンドローム対策！
新商品のご紹介 丸善製薬㈱

16:00~
16:20

7
日（
木
）

10:30~
10:50

7
日（
木
）

10:30~
10:50

7
日（
木
）

10:30~
10:50

植物たん白の可能性
～食糧・環境問題へのアプローチ～ サンブライト㈱

11:00~
11:20

事例で解説　機能性成分特許取得のポイント
ユニアス国際特許事務所

ヒト試験済！アガリクスKA２１／育毛・美容
東栄新薬㈱

食品成分の認知症予防の可能性
稲畑香料㈱

11:00~
11:20

テクスチャー、乳化状態、粉体、菌などを数値化！
AI画像解析サービス「DeepCle」 堺化学工業㈱

きっと試したくなる新食感！ ～エンドウ豆・もち種タピ
オカでん粉新製品のご紹介～ 松谷化学工業㈱ 酵母プロテインについて

㈱中原

11:00~
11:20

おいしくて使いやすいエンドウタンパク
NUTRALYS®のご紹介 ロケットジャパン㈱

αGヘスペリジン機能性表示食品への対応状況
東洋精糖㈱

【機能性表示食品】記憶力と注意力の『エルゴチオネイン』に
ついて ㈱エル・エスコーポレーション

11:30~
11:50

甲陽ケミカルが敢えて国内で再精製する意義
甲陽ケミカル㈱

フードロス削減への製菓製パン酵素からのアプローチ
ノボザイムズ ジャパン㈱

βカリオフィレンの新たな機能性と可能性＜Ｐａｒｔ１＞
稲畑香料㈱

11:30~
11:50

食感数値化のためのテクスチャー測定器のご紹介
㈱山電

食品製造工場における食物アレルゲン管理とその
効果検証 日本ハム㈱

オーラルケアができるオリゴ糖「サイクロデキストラン」
日新製糖㈱

11:30~
11:50

動物性油脂のおいしさを、プラントベースで創りだす
～ botanovaシリーズのご紹介 ミヨシ油脂㈱

機能性表示に向けたデータのご紹介～腸内環境
江南化工㈱

12:00~
12:20

グルコサミン製造の最前線
甲陽ケミカル㈱ 

フレイル対応！素材・製品ご紹介②運動系
CBC㈱

βカリオフィレンの新たな機能性と可能性＜Ｐａｒｔ２＞
稲畑香料㈱

12:00~
12:20

おいしさの数値化をAIが実現
 ～ AI学習型官能評価分析～ ㈱野村事務所

効率化・作業性UPのための検査機器のご提案
インターサイエンス・ジャパン㈱

東京大学発クリーンテックベンチャーによる
新食料資源の開発 ㈱アルガルバイオ

25億年の地球生命・最強のSOD活性を持つ微細藻類
原料、テトラSOD®日本初上陸 ウィルファーム㈱

12:00~
12:20

プラントベースミート需要に基づく技術課題の解明と
ソリューション ダニスコジャパン㈱ 高吸収ケルセチン驚きの最新知見！ アレルギー、

老化細胞、COVID-19 インデナジャパン㈱12:30~
12:50 腸内環境評価に基づく体内発酵を考えた食品開発

㈱メタジェン

アサナの様々な機能
稲畑香料㈱

12:30~
12:50

製造現場における食物アレルゲン管理ポイント
㈱森永生科学研究所

黒大豆ポリフェノール「クロノケア」の新規機能性
フジッコ㈱

12:30~
12:50

ベジミート、プラントベースドフード...
市場動向と商品設計 ユニテックフーズ㈱

ＡＭＰＫ活性化を確認！特許素材パロアッスル
㈱IHM

13:00~
13:20

高たんぱく食品におけるアミノ酸ミックスの活用
味の素㈱

高濃度バラポリフェノール　美容・メタボ予防効果　
最新情報 ㈱東洋発酵

ロンザが提案するユニークな剤形選択
Dosage Form Solution について ロンザ㈱

13:00~
13:20

食品工場の浮遊菌対策。アメリカ軍施設にも採用され
ているウィルス対策 アイトス㈱

食の安全管理のための迅速オンサイト定量分析
Tianma Japan㈱

おもしろいエンドウでん粉
ロケットジャパン㈱

13:00~
13:20

プラントベースフードをおいしくする、さとうきび
抽出物・竹食物繊維のご紹介 三井製糖㈱

世界最古の機能性食材『亜麻（FLAX）』のご紹介
オカヤス㈱

乳酸菌PS23の最新情報
（抗ストレス、認知・運動機能改善、脳活性） ILS㈱

13:30~
13:50

林原素材を使った食品ロス低減と植物ベース開発
㈱林原

カシスポリフェノールAC10の認知機能（注意・集中力）改善
㈱明治フードマテリア

プレバイオの新たな提案・腸内細菌との共創
㈱ダイセル

日油がお手伝い！～環境配慮包材への適用＆徐放性と
崩壊性の両立～ 日油㈱

13:30~
13:50

事故の怖さを実感し、安全な食品工場を作るための
教育DVD ドリームオーパー（（有）オーパー）

ここが違う！簡易フィルム培地の視認性、利便性
キッコーマンバイオケミファ㈱

機能性表示食品、インベンシア社TermXtra60Nの
クルクミンについて ㈱トレードピア

【機能性表示受理】アマニのダブルヘルスクレーム
～血圧＆コレステロール～ ㈱ニップン

13:30~
13:50

消費者の声から広げる！
アンケート調査からヒト試験までデザイン ㈱オルトメディコ

コーンセラミドの新たな生理作用について
辻製油㈱

次世代プロテイン　食用コオロギパウダーの栄養価値と
他タンパク素材との比較  ミヤコ化学㈱

14:00~
14:20

確かなエビデンスの認知機能素材
～鶏ムネ肉プラズマローゲンのご紹介 丸大食品㈱

天然ヒト型セラミドのサーチュイン増強効果
㈱ジェヌインR&D／九州大学

機能性「睡眠食品」試験：その要諦とスリープウェルを
選んだ300社の意見を紹介 スリープウェル㈱

素材の機能を高める製剤技術
アリメント工業㈱

14:00~
14:20

HACCP制度におけるATP検査・微生物検査の役割
ニッタ㈱

【脂肪燃焼促進ゼロキロカロリー甘味料】
「アストレア」のご紹介 松谷化学工業㈱

アーユルヴェーダの新素材「ナイジェリン」のご紹介
㈱サビンサジャパンコーポレーション

14:00~
14:20

1秒栄養計算！誰でも簡単CAND （キャンディ）
㈱オルトメディコ

BioPQQ™のミトコンドリア活性化による
アンチエイジング効果 三菱ガス化学㈱

「コンドロイチンで機能性表示」＆
「鶏肉由来の新規タンパク素材」 日本ハム㈱

14:30~
14:50

酵素の活用によるサステナブルな食品開発
ナガセケムテックス㈱

発芽エンドウ豆エキス「アナゲインNu」の抗脱毛と
発毛促進作用 エイチ・ホルスタイン㈱

メトローズ®（HPMC）が生み出す高機能サプリメント
信越化学工業㈱

14:30~
14:50

2021年食品ロス削減に向けた食品保存試験
（一財）食品分析開発センター SUNATEC

食物アレルギー検査キットのご紹介
アヅマックス㈱

口腔ケア！花椒オイル「サリバモイスト®」の
ドライマウス対策 新データのご紹介 オリザ油化㈱

実績の10素材！さあ、tokiwa素材で
機能性表示にチャレンジ！ ㈱常磐植物化学研究所

14:30~
14:50

質の高い食品のヒト試験とは？
①ランダム化比較試験の設計 ㈱オルトメディコ

ED（勃起不全） と 高血圧のヒト試験データあり！
OKBT（高麗人参）とは？ ㈱ビーティージン

大麦若葉エキスについて
日本薬品開発㈱

15:00~
15:20

植物由来乳酸菌の機能性と発酵果汁粉末のご提案
三井製糖㈱

新技術で食感＆物性改良！『テクスデザインシリーズ』が
解決します ㈱Ｊ－オイルミルズ

麹のチカラで素材のおいしさを引き出してみませんか
ハナマルキ㈱

腸管送達B-ReC錠！口腔滞留B-MoG顆粒！
備前化成㈱

15:00~
15:20

ノボザイムが提供するSDGs/
フードロス削減ソリューション ノボザイムズ ジャパン㈱

超高感度ATP、化合物検出ELISA、環境中
COVID19スワブの複合活用  ㈱エヌエスピー 

コラーゲンペプチド - スポーツ栄養における役割、
オリンピック選手の事例報告 - ジェリータジャパン㈱ 機能性表示対応原料　乳酸菌TWK10について

㈱中原

15:00~
15:20

質の高い食品のヒト試験とは？
②統計学的観点から見たランダム化比較試験 ㈱オルトメディコ

世界で唯一！実際の生体環境を再現した進化型ex vivo試験！
 ヒト皮膚組織で食品・化粧品の有効性を評価 ㈱ニュートリション・アクト

健康・美容・活力をサポート！多機能アミノ酸 
”５－ＡＬＡ（５－アミノレブリン酸）” SBIアラプロモ㈱

15:30~
15:50

国内製造！日食の食物繊維シリーズのご紹介
日本食品化工㈱

植物性天然素材　低GIキャロブシロップを中心に
エー・ディー・エム・ジャパン㈱

砂糖代わりの発酵甘味料
魚沼醸造㈱

スーパー崩壊剤　ファイバーサット
伊那食品工業㈱

15:30~
15:50

食品品質保持剤で簡単フードロス対策
フロイント産業㈱

バクテリア迅速検出装置 rapiscoの導入提案
㈱シバサキ

世界初！ 進化した活性型ポリフェノール「アクティボディ™」
丸善製薬㈱

15:30~
15:50

質の高い食品のヒト試験とは？
③クロスオーバー比較試験の設計 ㈱オルトメディコ

生乳 IgG高含有濃縮乳清タンパクによる感染症への
有用性に関しての報告 ㈱アオテアロア

いま注目の天然青色ハーブ「バタフライピー」の
機能性について 日本アドバンストアグリ㈱

16:00~
16:20

フラクトオリゴ糖の新機能～抗肥満・免疫賦活～
㈱明治フードマテリア

セオラス®の健康食品への応用
～崩壊性の改善について～ 旭化成㈱

16:00~
16:20

機能性表示対応！温感！体感！おいしく健康「ヒハツ」
丸善製薬㈱

16:00~
16:20

質の高い食品のヒト試験とは？
④統計学的観点から見たクロスオーバー比較試験 ㈱オルトメディコ

【新規】機能性表示食品素材ピニトール
～血糖値対策の新常識！血糖を筋肉へ運ぶ！ ㈱GSIクレオス

8
日（
金
）

10:30~
10:50 食品事業のスタートアップをＡＩ特許分析から始めよう！

Patentfield㈱／ユニアス国際特許事務所

8
日（
金
）

10:30~
10:50

食品ロスを使った循環型“サーキューラーフー ド”と
原料の開発状況について ㈱グリラス

8
日（
金
）

10:30~
10:50

11:00~
11:20

発芽エンドウ豆エキス「アナゲインNu」の抗脱毛と
発毛促進作用 エイチ・ホルスタイン㈱ 

酵豆粉の機能と応用
伊那食品工業㈱

ターゲットに応じた抹茶・日本茶パウダーの活用法と差別化
丸七製茶㈱

11:00~
11:20

PHCによる品質管理のご提案
PHC㈱

作業ミス98%減！現場主導のデジタル化による
安全品質の担保とは ㈱カミナシ

新資源・微細藻類ラビリンチュラのご紹介
金秀バイオ㈱ 酵母プロテインについて

㈱中原

11:00~
11:20

■原料情報を一元管理「原材料標準書」改訂版のご紹介
■製品規格書 /仕様書 /標準書の業界統一書式「製品標準書」の
ご紹介
■原料に特化したHACCP管理「健康食品原材料の製造に
おけるHACCP導入手引書」

（一社）日本栄養評議会/（一社）健康食品産業協議会
/（公財）日本健康・栄養食品協会

機能性表示に向けたデータのご紹介～腸内環境
江南化工㈱

11:30~
11:50 美・健康・老化予防のための機能性（有効性）評価の進め方

筑波大学大学院グローバル教育院教授　矢田幸博／
CPCC㈱

フードロス削減への製菓製パン酵素からの
アプローチ ノボザイムズ ジャパン㈱

ポストコロナに求められる食品開発とIFFのトータル
ソリューション ダニスコジャパン㈱

ヒト試験済！アガリクスKA２１／育毛・美容
東栄新薬㈱

11:30~
11:50

食品製造工場における食物アレルゲン管理とその効果検証
日本ハム㈱

食品表示の手間を驚くほど簡単にする2つの方法
㈱Modelor

きのくにユーグレナの栄養素とヒト美容試験結果
㈱GEウェルネス

11:30~
11:50

BioPQQ™のミトコンドリア活性化による
アンチエイジング効果 三菱ガス化学㈱

聞こえと認知機能のヒト試験の提案
㈱EPメディエイト

12:00~
12:20

フードロス削減としっとり感保持に貢献する
食品品質保持剤の紹介 フロイント産業㈱

機能性食品素材「静岡県産青みかんエキスPSW」紹介
日研フード㈱

12:00~
12:20

東京大学発クリーンテックベンチャーによる新食料
資源の開発 ㈱アルガルバイオ

12:00~
12:20

酵素処理製品の最新エビデンスのご紹介
東洋精糖㈱

殺菌乳酸菌 "EC-12"の免疫に関する最新エビデンス
コンビ㈱

12:30~
12:50

酢酸菌LPS素材　最新エビデンス
NK細胞と粘膜免疫活性化 ㈱東洋発酵

クリーンラベル対応「トップNフィットVP」の
制菌性と風味改善効果 奥野製薬工業㈱

日油がお手伝い！～環境配慮包材への適用＆徐放性と
崩壊性の両立～ 日油㈱

12:30~
12:50

まだ間に合う！HACCP施行後における運用の課題と従業
員への教育 （一財）食品分析開発センター SUNATEC

次世代プロテイン　食用コオロギパウダーの栄養
価値と他タンパク素材との比較 ミヤコ化学㈱

12:30~
12:50

モモなどの植物由来プロテインや各種機能性素材の
ご紹介 オカヤス㈱

低分子仏海岸松オリゴピンの多様なエビデンス
㈱IHM

13:00~
13:20

カプシノイド/リバウンドをしないダイエット実現に向けて
味の素㈱

アスタキサンチン「AstaZine®」視力改善における新知見
BGG Japan ㈱

パン・お菓子の悩みなら油脂にお任せ！～品質・生産性・
廃棄ロスの改善～ 日油㈱

天然ヒト型セラミドのサーチュイン増強効果
㈱ジェヌインR&D／九州大学

13:00~
13:20

食品官能評価への新しいアプローチ
～ AI学習型分析機器～ ㈱野村事務所

分析機関における異物検査について
～分析手法と事例の紹介～ （一財）日本食品分析センター

微細藻類が作り出す、真に必要とする栄養素を発見。
糖尿を中心とした成人病を改善する素材 ㈱シー・アクト

機能性表示対応！ドライシンドローム対策！
新商品のご紹介 丸善製薬㈱

13:00~
13:20 ニュートリゲノミクスで効率スクリーニング！新機能発見から特許取得まで

早稲田大学教授 原太一 / 早稲田大学部門長 矢澤一良

高吸収型ケルセチン食品添加物製剤
機能性ユビオフラボノイド®の開発と応用 アルプス薬品工業㈱

乳酸菌PS23の最新情報
（抗ストレス、認知・運動機能改善、脳活性） ILS㈱

13:30~
13:50

API’s CFの紹介と免疫ドリンクの提案
アピ㈱

【中食総菜・冷凍食品の開発担当者向け】中食、冷凍ニーズに
向けた増粘多糖類の活用事例 ユニテックフーズ㈱

プラントベースミートにもっとおいしさを！
【プラスオン】  日油㈱

当社だから提供できるサービスと次世代の機能性表示食品
アリメント工業㈱

13:30~
13:50

機能性表示食品の届け出に使用実績のある微生物試験
㈱テクノスルガ・ラボ

製造現場における食物アレルゲン管理ポイント
㈱森永生科学研究所

大手製パンメーカーとのコラボによるコオロギフード
市場創造への挑戦 FUTURENAUT㈱

EPA原薬メーカーがつくる高濃度安定型EPA70 BAPTⓇ
備前化成㈱

13:30~
13:50

ミトコンドリアを増殖・活性化するオレアビータのスポーツ・ブレインヘルスの
最新知見+機能性表示への対応をご紹介 ㈱ニュートリション・アクト

大麦若葉エキスについて
日本薬品開発㈱

14:00~
14:20

SR提供します！鶏ムネ肉プラズマローゲン
および提供資料のご紹介 丸大食品㈱

酵素による冷蔵米飯の品質向上
ノボザイムズ ジャパン㈱

日本の食文化に合う植物性たん白と天然素材の応用
エー・ディー・エム・ジャパン㈱

世界初製法の腸内代謝物による新たな健康対策
～エクオールとウロリチン～ ㈱ダイセル

14:00~
14:20

腸内、皮膚、口腔内などのサンプリングから菌叢解析、
代謝物分析まで ㈱テクノスルガ・ラボ

食の安全管理のための迅速オンサイト定量分析
Tianma Japan ㈱

新規素材ベジタブルプロテイン「Mankai」のご紹介
味の素ヘルシーサプライ㈱

脳機能関連素材のご紹介
㈱サビンサジャパンコーポレーション

14:00~
14:20

届出対策セミナー [統計学で事後チェック対策]
㈱オルトメディコ

アスタキサンチン製剤「Astabio ®」における機能性表示への
取り組みとその他取り扱い製品の紹介 バイオジェニック㈱

「コンドロイチンで機能性表示」＆
「鶏肉由来の新規タンパク素材」  日本ハム㈱

14:30~
14:50

国内製造！日食の食物繊維シリーズのご紹介
日本食品化工㈱

SDGsに貢献　フランス産　粒状エンドウ豆タンパクの
ご紹介 長瀬産業㈱

マリンコラーゲンオリゴのスポーツ栄養への応用
日祥㈱

増粘剤改革！進化系キサンタンガムの特長
奥野製薬工業㈱

14:30~
14:50

灰化処理を時間から分へ。比類なき高速灰化装置
Phoenix BLACKのご紹介 CEM Japan㈱

事故の怖さを実感し、安全な食品工場を作るための
教育DVD ドリームオーパー（（有）オーパー）

臨床試験実施！お口の健康から始めるヘルスケア
『ローレッシュ®』 ㈱常磐植物化学研究所

14:30~
14:50

第1回 BLA 表彰式
㈱オルトメディコ

新資源・微細藻類ラビリンチュラのご紹介
金秀バイオ㈱ 天然国産機能性素材のグローバル展開を見据えた戦略

㈱ユニアル15:00~
15:20

プラントベースフードをおいしくする、さとうきび抽出物・
竹食物繊維のご紹介 三井製糖㈱

SDGs環境配慮型の排水管理～ BN菌の活用～
㈱明治フードマテリア

フレイル対応！素材・製品ご紹介③脳・口腔系
CBC㈱

機能性「睡眠食品」試験：その要諦とスリープウェルを
選んだ300社の意見を紹介 スリープウェル㈱

15:00~
15:20

30秒で多成分同時分析！生産性向上を実現する
近赤外分析 ブルカージャパン㈱

ここが違う！簡易フィルム培地の視認性、利便性
キッコーマンバイオケミファ㈱

オーラルケアができるオリゴ糖「サイクロデキストラン」
日新製糖㈱

オリザの2021年新製品を初公開！ダイエット系植物由来
エキスご紹介 オリザ油化㈱

15:00~
15:20

25億年の地球生命・最強のSOD活性を持つ微細藻類
原料、テトラSOD®日本初上陸 ウィルファーム㈱

ユニキス機能性表示対応原料　最新情報
ユニキス㈱

15:30~
15:50

クリーンラベルの新・ダイエット素材
リピスマートのご紹介 三井製糖㈱

脂質クオリティに着目した新素材のご紹介
ユニテックフーズ㈱

酵素のチカラ、さとうきび由来イヌリン「Fuji FF HS」
フジ日本精糖㈱

15:30~
15:50

お菓子業界における近赤外分析装置の利用動向について
ビーエルテック㈱

HACCP制度におけるATP検査・微生物検査の役割
ニッタ㈱

きっと試したくなる新食感！ ～エンドウ豆・もち種タピ
オカでん粉新製品のご紹介～ 松谷化学工業㈱

ニップン機能性表示対応素材の最新情報とご提案
㈱ニップン

15:30~
15:50

【新規】機能性表示食品素材ピニトール
～血糖値対策の新常識！血糖を筋肉へ運ぶ！ ㈱GSIクレオス

16:00~
16:20

16:00~
16:20

世界初！ 進化した活性型ポリフェノール「アクティボディ™」
丸善製薬㈱

16:00~
16:20

16:30~
16:50

16:30~
16:50

プラセンタ・発酵熟成プラセンタ・発酵熟成コラーゲン
の新たな有用性 ㈱ホルス

16:30~
16:50
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法

新
・
食
料
資
源

異
物
対
策

デ
ジ
タ
ル
化
に
よ
る

安
全
品
質
の
確
保

安
全
性
・
品
質
を
担
保
す
る
た
め
の
受
託
検
査
機
関

お
い
し
さ
評
価
技
術

食
品
成
分
の
分
析
技
術

フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
の
た
め
の

ロ
ン
グ
ラ
イ
フ
技
術

機
能
性
評
価
・
試
験

新
食
感
の
開
発

産
学
官
に
よ
る
高
付
加
価
値
食
品
開
発
へ
の
取
組
み

フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
の
た
め
の

ロ
ン
グ
ラ
イ
フ
技
術

フ
ー
ド
ロ
ス
削
減
の
た
め
の

ロ
ン
グ
ラ
イ
フ
技
術

製
剤
技
術

プ
ラ
ン
ト
ベ
ー
ス
フ
ー
ド
の
開
発

日
本
栄
養
評
議
会/

健
康
食
品
産
業
協
議
会

/

日
本
健
康
・
栄
養
食
品
協
会

＜毎月好評連載中！＞
食品用途特許の最新公開状況と機能性の用途特許取得事例を紹介。

機能性食品開発のための知財戦略―食品用途発明の最新報告
特許業務法人ユニアス国際特許事務所 パートナー弁理士　春名 真徳

食品開発展2021をサポートする専門誌 月刊「食品と開発」 割安な年間購読を
お勧めします。

お問い合わせ先▶▶E-mail : food-jp@informa.com
バックナンバーの最新情報はこちらから▶▶www.kenko-media.com

月刊「食品と開発」 2021年の特集
2021年

1月号 コメの機能性と有効利用
2月号 高たんぱく食品の開発をめぐって
3月号 ─和食で発揮！高次（麹）機能

─ 伝統発酵食品の機能性新知見 
（「フード・フォラム・つくば」より） 

4月号 ゲル化・増粘安定剤にみる食感の新潮流
5月号 食品工場の安全管理再点検

6月号  こどものためのサプリメンテーション
7月号  eスポーツ食品の開発と展望
8月号  スパイスの多様な利用
9月号  省力化・自動化食品スマート工場実現
10月号  これからの食品開発を考える
11月号  澱粉素材の新しい利用

10月末までに年間購読をお申し込みの
方には、ご希望の号 2冊をプレゼント
いたします。

「食品と開発」 年間購読の御案内
年間購読料（1年12冊分） 31,020円（税込・送料込）

デ
ジ
タ
ル
化
に
よ
る

安
全
品
質
の
確
保

天然由来のプレバイオティクス素材　国産ケストース
粉末「iKes」の開発と利用 伊藤忠製糖㈱
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ハイライト表示

HHT-PC-0008
ハイライト表示




